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A confeitaria da Pampulha, que actualmente é detida por uma sociedade com o mesmo nome,
remonta a um periodo muito anterior ao da criagio da sociedade.

Tendo-se iniciado como um café, ndo sabendo a data a que efectivamente remonta, sabemos
que no inicio dos anos 50 comegou a laborar com fabrico préprio.

Inicialmente, apesar de ter muitas portas para a rua, o seu interior era escuro e o que chamava
a atencdo de quem passava era o cheiro dos bolos e bolinhos de sua confecgdo. Ainda
encontramos hoje quem se lembre dos tabuleiros dos bolos a sair do interior da fabrica,
tabuleiros com um exterior negro e feitos em latdo.

Uma referéncia que havia naquele local era a confecgiio de marmelada no Outono, vendida em
pequenas tagas e que fazia as delicias de todos.

Na Pdscoa, as améndoas eram ali feitas e o cheiro do agucar e do caramelo deliciava a petizada
que ali passava.

Ainda conservam as panelas de cobre onde eram confecionadas as améndoas.
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Por cima da Confeitaria, desde os anos 50, sempre existiu um cabeleireiro, que nos anos 50 era
o “Cabeleireiro Monteiro”.

As senhoras, depois de arranjarem os seus cabelos, iam tomar um ché e um bolo a confeitaria.

Inserida no bairro da Pampulha, onde desde 1872 ja existia a fibrica de bolachas da Pampula
(do industrial Eduardo Costa), a confeitaria quis inovar o conceito de café com fabrico e assim
se iniciou a confeitaria da Pampulha.

Existem em determinadas obras, a referéncia & confeitaria da Pampulha. O romance “Dominio
Piblico” de Paulo Castilho, distinguido com o Prémio Fernando Namora/Estoril Sol.

Paulo Castilho refere, integrando a histéria num momento anterior ao 25 de Abril de 1974,
refere as idas a Confeitaria da Pampulha:

“O nosso Anibal - era o nome do pai da Maria Adelaide — tinha a casa cheia de Avantes,
parece que era a tarefa dele, distribuir o Avante. A Maria Adelaide descaiu-se num
encontro as escondidas co o Prof. Era o unico contacto que que tinham, volta e meia um

cafezinho ao cair da tarde na Confeitaria da Pampulha. “

Também o filme de José Fonseca e Costa, “Kilas, 0 mau da fita” tem algumas cenas filmadas na
Confeitaria da Pampulha. Ainda hoje, um dos cameraman gosta de ali passar e recordar os
momentos das filmagens.

A Confeitaria da Pampulha tem entrada por duas ruas, a Avenida Infante Santo e Calgada da
Pampulha.

A confeitaria, como café jé existia quando aquela Rua era a Rua da Torre da Polvora, como
podemos constatar na fotografia de Eduardo Portugal
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Pode ver-se também na fotografia parte da publicidade & Policlinica de Alcantara onde
geragdes e geracSes de familias af recorreram aos médicos, utilizando sempre a confeitaria
para tomar um cha ou um café apés a consulta.

Hoje em dia ndo é fécil reconhecer e comparar o local com a fotografia de Eduardo Portugal:




A Confeitaria, cada vez que a Calgada da Pampulha era remodelada e com a construcgo do
viaduto, foi a sua entrada ficando desnivelada (mais abaixo) do que a rua:
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Passando para o seu interior, diversas vezes remodelado ao longo dos anos podemos ver um
painel de azulejos, que aqui se apresenta e que remonta a data da uitima remodelac3o (1989).

E ainda, no seu anterior podemos constatar os candeeiros arte deco, com um enquadramento
perfeito com os arcos e os tectos de gesso trabalhado que o estabelecimento apresenta.




Considerada uma confeitaria de bairro, do bairro da Pampulha, tem feito parte da histéria deste
bairro e desta cidade, qualquer antigo morador da Pampulha e de Alcantara fala da Confeitaria
da Pampulha como um local onde iam e alguns ainda vio com frequéncia.

Esta foto mostra os proprietdrios nos anos 60 com um cliente que ainda hoje frequenta o
estabelecimento e que teve a gentileza de nos facultar a fotografia.

Esta fotografia e facto de nos ter sido facultada por um cliente, demonstra que existe desde
ha muitos e muitos anos uma ligagdo com o estabelecimento e os clientes continuam fieis 3
Confeitaria da Pampulha.

Ao longo dos muitos e muitos anos a Confeitaria foi sofrendo algumas mutag&o, conservando
ainda, parte dos tectos e os candeeiros arte deco originais.






E ao longo dos anos tem sido referenciado diversas vezes inclusive na crénica pelo jornal
Correio da Manhd, “D.Pipas”, da autoria de Hélder Pinho, falecido em 2003 e que passamos a
apresentar:
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O contrato de arrendamento é relativamente actual, pois remonta 3 alteraco da titularidade
do estabelecimento para os actuais proprietérios, Fevereiro de 1989, sendo que a Confeitaria
existe, que tenhamos conhecimento, desde o inicio dos anos 50 do século passado.



ABAIXO-ASSINADO

Os abaixo assinado pretendem manter a tradigdo de uma pastelaria de bairro como é a
Confeitaria da Pampulha que tem acompanhado a populacdo local ao longo dos anos.

Este continua a ser o local de encontro de velhos e novos, mantendo assim a tradigdo de
lanchar no mesmo local ha mais de 50 anos, como é o caso de alguns dos aqui subscritores.

Vamos manter a nossa freguesia viva e vamos manter a Confeitaria da Pampulha como até
hoje!



